Aplicador/Manipulador de
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Duracion: 20 horas
Modalidad: Presencial / on-line

Area: Control de plagas
Matricula: contacto@mundogea.com
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BIOCIDAS. DESCRIPCION Y GENERALIDADES

RIESGOS PARA EL HOMBRE DERIVADOS DE LA UTILIZACION DE BIOCIDAS
GENERALIDADES SOBRE PLAGAS AMBIENTALES Y DE LA INDUSTRIA ALIMENTARIA
BIOCIDAS Y MEDIO AMBIENTE

HIGIENE Y SEGURIDAD EN SU MANEJO Y APLICACION

PREVENCION DIAGNOSIS Y PRIMEROS AUXILIOS

PRACTICAS

EVALUACION (PRUEBA DE CAPACITACION)

Objetivos

Identificar las principales plagas en la industria alimentaria y sus caracteristicas mds
representativas.

Describir las caracteristicas que definen los principales grupos de biocidas de uso
ambiental.

Reconocer los principales riesgos asociados a la utilizacidn de biocidas de uso
ambiental en la industria alimentaria.

Realizar la aplicacién de biocidas en condiciones de seguridad y utilizando los equipos
adecuados para cada tipo de tratamiento

Sensibilizar sobre la proteccién del medio ambiente mediante un uso racional y
adecuado de los biocidas.

Interpretar las etiquetas de los biocidas para evitar riesgos y utilizar las dosificaciones
correspondientes a cada producto.



