GRUPO

medio ambiente = higiene = calidad alimentaria

=)

Trazabilidad en la industria
alimentaria

Trazabilidad en la industria
alimentaria

Duracion: 8 horas
Modalidad: presencial

X
Q Area: Higiene alimentaria
{y Matricula: contacto@mundogea.com

Contenidos

U.D.1: CONCEPTO DE TRAZABILIDAD ALIMENTARIA.

U.D.2: REQUISITOS PARA LA IMPLANTACION DE UN SISTEMA DE TRAZABILIDAD.
U.D.3: NUEVAS TECLOGOGIAS APLICADAS A LA TRAZABILIDAD DE LOS ALIMENTOS.
U.D.4: TRAZABILIDAD ESPECIFICA SEGUN EL SECTOR ALIMENTARIO.

U.D.5: VERIFICACION Y VALIDACION DEL SISTEMA.

U.D.6: TRAZABILIDAD Y NORMAS DE CALIDAD ALIMENTARIA.

Objetivos

- Conocer la importancia de los sistemas de trazabilidad para lograr rastrear y localizar
productos no seguros para la alimentacién humana de forma rapida y eficaz.

- Saber disefiar e implantar un sistema de trazabilidad en diferentes industrias
alimentarias.

- ldentificar aquellas tecnologias que puede ayudar a mejorar la eficacia de un sistema
de trazabilidad

- Sensibilizar sobre las causas de las intoxicaciones y cémo prevenirlas.

- Conocer los métodos de validacién de los sistemas de trazabilidad.
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